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CUVEE HENRI

Cru Bourgeois - Elevé en Fiits de Chéne

TERROIR : Argilo-calcaire

CEPAGES : 70 % Merlot, 30 % Cabernet
Sauvignon

VINIFICATION : Les raisins sont ramassés
a maturité optimale. L'ensemble de la
vendange a subi un éraflage.

Une macération pré-fermentaire est réalisée
sur cette Cuvée pour améliorer I'extraction
des arémes.

Les fermentations ont lieu en cuves inox ,
sous températures controlées. L'élevage se
déroule en barriques de chéne francais sur
une période de 12 a 15 mois {pour un
élevage total de 18 mois).

Les barriques sont renouvelées par tiers tous
les ans.

CARACTERISTIQUES : La robe est rubis
profond.

Le nez est marqué par des notes de fruits
rouges qui s'harmonisent totalement avec
les ardmes de torréfaction (grillés, vanillés,..)
ligs a |'¢levage en barriques.

La bouche est ample, généreuse et trés
équilibrée.

Les tanins sont fondus et la finale est de
bonne longueur.

SOIL : Clay and Limestone.

GRAPE VARIETY : 70 % Merlot, 30 % Cabernet
Sauvignon.

VINIFICATION : The grapes are picked at
optimal ripeness. The harvest is de-stemmed
completely. With a maceration before
fermentation we improve the aromatic
expression of this wine. The fermentations take
place in stainless steel vats under controlled
temperature.

Maturing in French oak barrels during 12 to 15
months (total period of ageing: 18 months).
Barrels are renewed by third every year.
CHARACTERISTICS : This wine shows a deep
ruby colour. The nose has aromas of red fruit
who harmaonize with the hints of roasting {toast
and vanilla) due to the ageing in oak barrels.

It is rich, generous and well balanced. The
tannins are sitky and the finish has a good length.
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